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fIоложение
о родительском контроле организации горячего питания

Обу.rчrощихся в мБоУ Туроверо-Россошанской оош

1. Общие положения
1.1. Положение о родительском контроле организации и качества питания обучающихся

разработано на основании:
_ Федерального закона коб образовании в Российской ФеДеРаЦИИ)) ОТ 29.|2.2012 Г. Ns 27З-ФЗ;

_ методических рекомендаций мр 2.4.0180-20 Роспотребнадзора РОССИЙСКОЙ ФеДеРаЦИИ

<родительский контроль за организацией горячего питания детей в общеобразовательных

организациях> от 18.05.2020 г.

1.2. Организация родительского контроля организации и качества питания обуrающихся может

осуществJUIться в форме анкетировu""" рол"телей и детей и участии в работе общешкольной

Комиссии.
|.2,1, Комиссия по контролю за организацией питания обуrающихся осуIцествляет cBOIo

деятельноСть в соотВетствиИ с законаN{И и инымИ нормативНыми актаМи Российской Фелерации,

уставом школы.
1,2,з. Комиссия по контролю за организацией питания обучающихся является постоянно

действующим органом са]\4оуправления дJUI рассмотреЕия основных вопросов, связанных с

организацией питания школьников.
1,2.4. в состав Комиссии по контролю за организацией питания обуrающихся входят

представители администрации, члены школьного Родительского комитета, 11едагоги,

1.2,5. Щеятельность "n"ro" 
Комиссии по контролю за организацией питания обуrающихся

основывается на принципах добровольности уIастия в его работе, коллегиальности принятия

решений, гласнOсти,
2. Задачи Комиссии по контроJIю за организацией питания обучаюшдихся

2.1. Задачами Комиссии по контролю за организацией питания обуrающихся являются:

- обеспечение приоритетности защиты жизни и здоровья детей;

- соответствие ,rrЁрr"""оеской ценности и химического состава рационов физиологическим

потребностям и энергозатратам;
- обеспечение максимаJIьно разнообразного здорового tIитанияинаш[ичие в ежедневном рационе

ПищеВыхIIроДУкТоВсосЕи}кенныМсоДержаниеМнасЬпценных}кироВ,простьжсахароВи
поваренной соли, пищевых прод}ктов, обогащённых витаминами, пищевыми волокнами и

биологически активными веществами ;

- обеспечение соблюдения санитарно-эпидемиологических требований на всех этапах

обраlчения пищевых продуктов (готовых блюд);


